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Sktadniki:
e 1-1.5 kg dyni (nieobranej)
* 5-6 tyzek oliwy z oliwek
» 1509 chleba lub butki (nx@ by¢ czerstwy)
» 1 cebula, drobno pokrojona
* galzkaswiezego tymianku
* peczek drobno pokrojonej zielonej pietruszki
» 20gswiezo startego parmezanu
» 30gswiezo startega:6ttego ser
» 1 tyzeczka ostrych ptatkéw papryki
* s0l, pieprz

Przygotowanie:

Nagrzewamy piekarnik do 220°C.

Dynie obieramy ze skorki i usuwamy pestki. Kroimy,pétksi¢zyce” o grubdci ok. 2
cm, ktére nagpnie solimy i pieprzymy.

Na patelni rozgrzewamy 5-64gk oliwy i smaymy na niej kawatki dyni, okoto 6 minut
lub & brzegi zaczg sie delikatnie karmelizowg po czym przektadamy je do
zaroodpornego naczynia. Na pozostatym olejuzgmmg cebulk, az zmieknie.

Chleb kroimy na mniejsze kawatki, wktadamy do bleradi rozdrabniamy na butkart,
ktora taczymy z pozostatymi sktadnikami: cebualldrobno pokrojonymi #i¢mi tymianku,
pietruszlg, ostn papryki, parmezanemaéitym serem. Wszystko doktadnie mieszamy, w
razie potrzeby dodajemy trogbliwy (chcemy uzyskawilgotna cas o konsystencii
»-mokrej” kruszonki).

Tak przygotowam mas przykrywamy kawatki dyni i wstawiamy do piekarnika 10-15
minut, & gérna warstwa gizarumieni.
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